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NUIT DE LA SCIENCE

A TABLE!

Vendredi 2 octobre 2026 de 18h a 23h

LA CITE DE L'ALIMENTATION
(Hérouville-Saint-Clair)

Entrée libre et gratuite

fetedelascience-normandie.fr
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A table
UNE NUIT POUR CROQUER LA SCIENCE
ET EXPLORER LE (BON) GOUT!

Et si la recherche devenait un moment de plaisir partagé ? A I'occasion du lancement de la Féte
de la Science en Normandie, venez passer une soirée mémorable, chaleureuse et résolument
gourmande a Hérouville-Saint-Clair. Oubliez les conférences académiques : ici, on s’accoude au
comptoir, on manipule, on goUte, on rit et on s'amuse !

Vendredi 2 octobre 2026 de 18h a 23h ——
La Cité de I’Alimentation (Hérouville-Saint-Clair)
Entrée libre et gratuite

AU MENU DE VOTRE SOIREE

LE FOOD COURT EN CONTINU PAPOTES ET POPOTES
Flanez sous les guirlandes lumineuses Une véritable performance culinaire
de notre marché nocturne. et scientifique en direct.
Rencontrez des scientifiques et producteurs Pendant qu’un-e chef-fe s’active aux
locaux, testez des expériences flash casseroles, un-e scientifique décrypte la
et savourez notre terroir (miels, algues, chimie de la recette (fermentation, cuisine
fromages AOP, blés anciens). moléculaire, anti-gaspillage).
LES CAUSERIES DU COMPTOIR MAINS DANS LA PATE
Pas de chichis ! Installez-vous au bar Passez de I'autre c6té du miroir !
pour écouter un-e chercheur-se Sur réservation, glissez-vous dans la peau
et un-e professionnel-le du terroir échanger d’un artisan pour fabriquer votre pain
spontanément sur la cuisine de demain, au levain ou tester vos sens lors d’'une
les mysteres de I'océan dégustation insolite qui va bousculer
ou la neurobiologie de nos sens. vos certitudes.

L'EVENEMENT : LE COMBAT DE COQUES !
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Ne manquez pas le grand show de la soirée !

Un tournoi culinaire survolté a élimination directe en 5 manches.

Amateurs, amatrices et professionnel-le-s s’affrontent a la force du poignet
sous |'ceil affOté du public et des scientifiques. De la mayonnaise parfaite
a l'ceuf coque supréme, venez vibrer et découvrir la science des émulsions

et de la cuisson au degré pres !

E'-" E Préts a cultiver votre curiosité culinaire ? Venez picorer du savoir, partager un
verre et féter |'avenir de nos assiettes en famille, entre collegues ou entre amis !

Retrouvez tout le programme de la Nuit de la Science et de |a Féte de la Science
E a4 &= en Normandie sur www.fetedelascience-normandie.fr



