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Etudier leur influence sur les dynamiques

Analyser diversité des phageomes ) . : )
Y phag microbiennes et le métabolisme

(composition, complexité...)
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- Les phages lytiques impactent les dynamiques et le
métabolisme d’'une communauté microbienne modéle
de fagon température-dépendante

Phage UCMA 21115
(hote: L. mali UCMA 16447)

- Motilité cellulaire et métabolisme

Comprendre I'impact des glucides font partie des fonctions

- Le mode de vie tempéré d'une infection les plus impactées chez la bactérie
semble prédominer sur le phagique sur une Extraction et héte L. mali UCMA 16447
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